
 

 

FRITADEIRA ELÉTRICA – POP 
 
CARACTERISTICAS TÉCNICAS 

          
Capacidade de produção 3l 
Peso da máquina 2,70Kg 
Medidas em centímetros (cm) (C x L x A) 41 x 18 x 21 
Estrutura em aço inoxidável ü  

 
MONTAGEM E INSTALAÇÃO 
Faça a montagem do equipamento conforme as instruções abaixo: 
 Utilize a sua fritadeira em local ventilado; 
 Não coloque o equipamento diretamente em bancadas de madeira ou 
revestimento inflamável; 

Antes de ligar a máquina na tomada, verifique a voltagem; 
Antes de iniciar a operação, gire o botão de temperatura até 200 graus; 
Após a luz vermelha se apagar, o óleo já estará na temperatura ideal para iniciar 

a fritura; 
Verifique o aperto das abraçadeiras; 

 
OPERAÇÃO 

Limpe a cuba e a cesta com água e sabão neutro e seque; 
Abasteça com óleo vegetal ou gordura vegetal; 
Abra lentamente (sentido anti-horário) o registro de temperatura; 
Para desligar, gire o registro até a temperatura 0 graus. 
 

Dicas: 
Retire todos os objetos e adornos que tenham pontos de agarramento contidos no seu 
corpo (Anéis, Relógio, Pulseiras, Cordões, Colares, Brincos etc.), não trabalhe com 
avental ou uniforme sem estar devidamente fechado, manter os cabelos presos e 
proteger com touca específica; 
Jamais coloque a mão em qualquer parte interna ou aquecida do equipamento quando 
estiver em funcionamento, ao final do preparo, primeiro feche o registro do gás, 
espere todo o conjunto esfriar; 
Lembre-se que estará quente, portanto, evite movimentá-la nestas condições;  
Mantenha a máquina sempre limpa e higienizada; 
Para retirar impurezas do óleo, com ele frio, passe-o por um funil do tipo chapéu 
chinês; 
Sempre que iniciar a fritura, movimente suavemente a cesta dentro do óleo com o 
produto a ser frito, após isso, volte a cesta para a cuba e se julgar necessário 
movimente a cesta durante a fritura; 
Proteja-se sempre e tenha bastante atenção durante a fritura, pois podem ocorrer 
espirros de óleo; 
Opere a fritadeira sempre em locais seguros, observando a distância dela das bordas 
da mesa de trabalho; 


